『2010年屏東萬丹紅豆節』－全國紅豆傳情創意料理賽

比 賽 手 冊

活動總策劃：立法院副院長曾永權

指導單位：行政院農業委員會、行政院文化建設委員會、交通部觀光局

主辦單位：萬丹鄉公所、萬丹鄉農會、社團法人中華三清功德會

協辦單位： 屏東縣糕餅商業同業公會、美和科技大學  

執行單位：財團法人台灣農漁會超市中心
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2010屏東萬丹紅豆節－全國紅豆傳情創意料理賽

1、 活動目標：
          紅豆的故鄉-屏東萬丹鄉，鄉內栽種紅豆面積有2000公頃，產量居全國

之冠，品質更是世界排名第二，萬丹鄉著實為台灣之光。確無推廣行銷之計畫與活動，因此主辦單位，特舉辦2010年紅豆傳情料理賽，藉此活動為萬丹紅豆品牌打響知名度。
          每年年底是紅豆採收的季節，萬丹紅豆－由於土壤氣候得天獨厚，
所生產之紅豆皮薄、豆粒飽滿有光澤、易熟，品質優風味獨特，煮起來非常的
鬆軟，口感非常的好，做成各種料理都非常適合，敬邀各界料理好手一同參與，

藉由料理好手的巧思，讓紅豆的美味傳送到大家的口中，溫暖在心頭。

2、 活動單位： 

總 策 劃：立法院副院長曾永權。

指導單位：行政院農業委員會、行政院文化建設委員會、交通部觀光局。

主辦單位：萬丹鄉公所、萬丹鄉農會、社團法人中華三清功德會。

協辦單位： 屏東縣糕餅公會、美和科技大學 

執行單位：財團法人台灣農漁會超市中心。

三、活動時間地點：

比賽時間：民國99年12月23日（四）

比賽地點：美和科技大學(南校區美和大樓7F烘焙教室、西餐教室、中餐教

          室)。

4、 參賽資格：

        凡居住在台灣省各縣市對於「紅豆」創意料理有興趣之人士皆可報名。
五、報名方式：

　        掛号及快遞方式方式報名：【內含:報名表、光碟(作品電子檔)、書面資

      料(附表)、照片(正面照、剖面照各一張)、切結書】，所有資料請寄至屏東縣

     內埔鄉美和村屏光路23號，美和餐旅系收，並註明參加「紅豆節料理比賽」。

洽詢專線：美和餐旅系  鍾老師  0972-630286轉6609

                活動聯絡人  劉美萱  0934-089896

                              黃國豪  0927-699260

                              陳勁豪  0935-250406

                  財團法人台灣農漁會超市中心   吳小姐   08-7215799

六、報名須知：
 ㄧ.初審報名日期：即日起至99年12月13日(星期一)止。

                並於99年12月 13日至99年12月15日  進行書面審查。

      二.決賽公告日期：99年12月 16日（星期四）下午5:00公佈，請上紅豆節官網或美和科技大學餐旅管理系官網查詢。

三.凡進入決賽之參賽者需於12月16日決賽名單公告後3日內繳交押金1000元（12月20日中午12：00以前匯出）。未匯出將取消資格。
     匯款行庫：戶名：財團法人台灣農漁會超市中心附設物流部

               合作金庫銀行   屏中分行  帳號：5791 717 720518 

      四.12月23日未出席參加比賽之參賽者 ，押金不予退還，參加比賽者於當天

         退還押金。 

五.參與比賽之交通、住宿與食材配料需自行付費，現場提供之器具如附件，

其餘器具若有需要請自理備用。

      六.決賽當天使用材料需與報名表上所載相同，紅豆主食材統一由大會提供 

         萬丹鄉紅豆，可攜帶自製調味料或湯頭，其餘材料或盤飾可先造型或烹

     煮。

七、比賽項目:

   ※每組以(一人或二人) 方式組隊參加

一、紅豆湯：(熱甜湯、冰甜湯各一種)，可依照各式料理手法呈現，但需符合

                  比賽主題合理性、保存性、推廣性、商品價值之概念，每組設計

                  製作兩道菜餚，包含符合健康養身概念之菜卡(寫上創意說明)，

                  並需自行60x90cm之桌子規劃鋪設創意展台。

                  ※紅豆湯的紅豆須佔整體50%以上。

※紅豆－主辦單位現場提供1公斤生紅豆給參賽者進行烹煮。

二、紅豆餅：(以中、西、日式的烹調方法，選2種方法來呈現產品，不限制

                  形狀)，可依照各式料理手法呈現，但需符合比賽主題合理性、

                  保存性、推廣性、商品價值之概念，每組人設計製作兩道菜餚，

                  包含符合健康養身概念之菜卡(寫上創意說明)，並需自行在

                  60x90cm之桌子規劃鋪設創意展台。

                  ※紅豆餅的紅豆須佔整體40%以上。

※紅豆餅之內餡可事先烹煮，餅皮及烘焙需於現場完成。

※紅豆－主辦單位於12月16、17日統一寄出。

三、紅豆創意料理：(以中式、異國料理2種烹調方法來呈現2道產品)，可依

                  照各式料理手法呈現，但需符合比賽主題合理性、保存性、推廣

                  性、商品價值之概念，每組人設計製作兩道菜餚，包含符合健康

                  養身概念之菜卡(寫上創意說明)，並需自行在60x90cm之桌子規

                  劃鋪設創意展台。

· 紅豆創意料理的紅豆須佔整體30%以上。

· 紅豆可預先調理完成，其餘食材於現場製作烹煮。

八、比賽辦法：

   本次比賽分為1.初審（送件評選） 2.決賽(以動態為主)辦法如下：

一、初審：

  ＊ 評選時間： 12月13日（星期一）至12月15日(星期三)

  ＊ 評分標準：A、審查書面資料包括(合理性、保存性、推廣性、商品價值)。 

  ＊ 注意事項：A、參賽者所設計之作品，皆不退還。

               B、參賽者於報名時須簽署「作品權利轉讓同意書」予主辦單位。

               C、請務必詳填各項產品【材料作法、構思、照片(正面照、剖

               面照各一張)】。

               D、報名表以郵戳方式為憑，於12/13日(星期一)以前寄出。

               E、12/16日（星期四）公告進入決賽隊伍名單。

2、 決賽：

      99年12月16日（星期四）下午5:00公佈，請上紅豆節官網或美和科技大學餐旅管理系官網查詢 。

       A、報到時間:12月23日（四） 上午8點以前報到完畢。

    B、報到地點:美和科技大學南區美和大樓6F示範教室。

    C、賽前準備:12月23日 上午8點至8點半。

    D、比賽時間:12月23日 上午8點半至11點之前完成含桌面擺設。

     ※所有參賽選手報到時間若逾時15分鐘，以棄權論。

    E、紅豆湯項目在西餐教室製作，紅豆餅項目在烘焙教室製作、紅豆創意

       料理項目在中餐教室製作。

    F、比賽需求：參賽者需於2個半小時內完成兩份完整作品及桌面擺設。

                 （1份供記者拍照；1份提供評審試吃評分）。

   G、 評分標準：

        a.符 合 主 題  (35%)              b.衛 生 善 後 (10%)

        c.創 意 理 念  (20%)              d.營 養 健 康 (10%)

        e.整 體 口 感  (20%)              f.桌 面 擺 設  (5%)

    H、注意事項：

       a、進入決賽之隊伍主辦單位會提供1公斤萬丹紅豆給入選隊伍做

烹煮「2010屏東萬丹紅豆節－紅豆傳情創意料理」之用，皆以宅配方式統一於12/16日、17日之前寄送給各入選隊伍。

       b、決賽當日除提供生紅豆之外其他食材均由參賽隊伍自行準備，當日則需接受初審資料是否與決賽資料符合。

       c、決賽當日所有參賽隊伍必須穿著廚師服、廚褲、廚師帽、圍裙。

       d、參賽隊伍作品需有合理性、保存性、推廣性及商品價值。

       e、本校提供器具(如附表) 。

       f、參賽選手可自行攜帶調味料，唯所有調味料需經衛生署認可。

九、決賽日程表

時間：99年12月23號

地點：美和科技大學7F中餐教室、西餐教室、烘焙教室、實習餐廳

	時間
	活動項目
	地點
	備註

	7：30~8：00
	簽到
	美和大樓         7F簽到
	選手簽到及領取選手識別證

	8：00~8：30
	賽前說明
	6F 示範教室
	請選手至指定場地

	8：30~11：00
	競賽開始
	7F中餐教室、西餐教室、烘焙教室
	請選手至指定場地

	11：00~11：40
	評分時間

選手善後
	7F學生實習餐廳

選手指定爐台
	評審評分

選手所使用之爐台做最後清潔與善後

	12：00~12：30
	評審講評

  成績公佈
	6F示範教室
	評審講評

 成績公佈

	12：30~13：00
	展示時間
	7F學生實習餐廳
	評審講評

作品開放參觀

	13：00~13：30
	收拾桌面擺設
	7F學生實習餐廳
	選手收拾作品及桌面擺設

	13：30
	簽退
	 6F 示範教室
	選手簽退及收回選手識別證


十、獎勵辦法：

A、『紅豆料理王』－各1名（共3名），可獲得獎牌1面、獎狀2面、純金紅豆1顆或等值商品。

B、『最佳風味王』－各1名（共3名），可獲得獎牌1面、獎狀2面、純金紅豆1顆或等值商品。

 C、『最佳賣相王』－各1名（共3名），可獲得獎牌1面、獎狀2   面、純金紅豆1顆或等值商品。

D、『最有潛力王』－各1名（共3名），可獲得獎牌1面、獎狀2面、純金紅豆1顆或等值商品。

             E、以上獲獎參賽者，統一於1/8日早上10：00於「2010屏東萬丹紅豆節」主活動場－萬丹公園受獎，『紅豆料理王獎』由馬英九總統頒獎；其他『最佳風味王』、『最佳賣相王』、『最有潛力王』等獎項由總策劃曾副院長頒獎。

※權力歸屬：

A、入選決賽之所有作品，其版權、智慧財產權及製作販賣權力無

條件歸執行單位：財團法人台灣農漁會超市中心。
附件1：

	.
	編號
	器具名稱
	數量
	個數

	紅 豆 餅 ︱工 作 檯 面 器 具 一 覽表
	1
	量杯(不鏽鋼)240c.c
	1
	個

	
	2
	量杯(不鏽鋼)1000c.c
	1
	個

	
	3
	量匙
	4
	支

	
	4
	麵粉篩20~40目
	1
	個

	
	6
	切面刀(不鏽鋼)(斜角)
	1
	個

	
	7
	刮板 塑膠及橡皮
	2
	個

	
	8
	像皮刮刀
	1
	個

	
	9
	包餡匙
	1
	個

	
	10
	桿麵棍 長60cm
	1
	支

	
	11
	桿麵棍 短30cm
	1
	支

	
	12
	打蛋器 中
	1
	支

	
	15
	鋸刀長 30cm
	1
	支

	
	16
	噴水器
	1
	個

	
	17
	量尺 60cm
	1
	支

	
	18
	剪刀
	1
	支

	
	19
	小蛋刷
	1
	支

	
	

	
	稱量原料容器直徑20cm
	5
	個

	
	不鏽鋼盆小30cm
	2
	個

	
	不鏽鋼盆中33cm
	2
	個

	
	單柄深鍋-進口五層鋼底
	1
	把

	
	雪平鍋(18公分)
	1
	個

	
	醱酵盆(桶)+蓋4公升容量
	2
	組

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


	  紅豆創意料理︱ 工 作 檯 面 器 具 一 覽 表
	編號
	項目
	數量
	單位

	
	1
	單柄炒鍋
	2
	個

	
	2
	不鏽鋼鍋蓋
	1
	個

	
	3
	雙耳湯鍋(含蓋)
	1
	組

	
	4
	反口油桶
	1
	個

	
	5
	平底鍋
	1
	支

	
	6
	大同電鍋(含內鍋)
	1
	個

	
	7
	白鐵蒸籠(ㄧ鍋二層ㄧ蓋)
	1
	組

	
	8
	不鏽鋼漏盆
	1
	個

	
	9
	不鏽鋼洗菜盆
	1
	個

	
	10
	大、中、小瓷湯碗各ㄧ
	1
	個

	
	11
	大、小魚盤各ㄧ
	2
	個

	
	12
	水羹盤
	1
	個

	
	13
	大圓盤
	2
	個

	
	14
	圓平盤
	5
	個

	
	15
	圓深盤
	1
	個

	
	16
	不鏽鋼長方配菜盤
	6
	個

	
	17
	白鐵配菜盤(大、中、小)各二
	6
	個

	
	18
	不鏽鋼馬碗
	10
	個

	
	19
	不鏽鋼量杯
	1
	個

	
	20
	廣東煎匙
	1
	支

	
	21
	炒瓢
	1
	支

	
	22
	不鏽鋼細濾網
	1
	個

	
	23
	木柄不鏽鋼漏杓(渣濾)
	1
	個

	
	24
	磨薑板
	1
	支

	
	25
	打蛋器
	1
	支

	
	26
	夾盤器
	1
	支

	
	27
	刮鱗器
	1
	支

	
	28
	飯匙
	1
	支

	
	29
	剪刀
	1
	個

	
	30
	削皮刀
	1
	個

	
	31
	夾毛器
	1
	支

	
	32
	鐵湯匙
	1
	支

	
	33
	開罐器
	1
	支

	
	34
	量匙(ㄧ組四支)
	1
	組

	
	35
	不鏽鋼菜夾
	1
	支

	
	36
	砧板(白、綠各ㄧ)
	2
	個

	
	37
	鐵刷(鋼絲球)
	1
	個

	
	38
	海綿刷(菜瓜布)
	1
	個

	
	39
	水槽內不鏽鋼圓濾網(含墊片及蓋)
	1
	個


	紅豆湯︱ 工 作 檯 面 器 具 一 覽 表
	編號
	項目
	數量
	單位

	
	1
	鋼盆
	2
	個

	
	2
	雙柄燴鍋
	1
	支

	
	3
	單柄燴鍋
	1
	支

	
	4
	打蛋器
	1
	支

	
	5
	鍋鏟
	1
	支

	
	6
	像皮刮刀
	1
	支

	
	7
	夾子
	1
	支

	
	8
	量匙(ㄧ組四支)
	1
	組

	
	9
	細濾網
	1
	支

	
	10
	沙司鍋(大、中、小)各ㄧ
	1
	支

	
	11
	單柄平底鍋(大、中、小)各ㄧ
	1
	支

	
	12
	長方鐵盤
	1
	個

	
	13
	圓鐵盤(大、中、小)各三
	3
	個

	
	14
	馬口碗(大、中、小)各三
	3
	個

	
	15
	鐵炒勺(有洞)
	1
	支

	
	16
	鐵炒勺(無洞)
	1
	支

	
	17
	木匙
	1
	支

	
	18
	沙司盅
	1
	個

	
	19
	量杯 小(250c.c.)
	1
	個

	
	20
	主菜盤
	2
	個

	
	21
	前菜盤
	2
	個

	
	22
	沙拉盤
	2
	個

	
	23
	雙耳湯碗組
	1
	組

	
	24
	砧板(白、藍、綠、紅)各ㄧ
	1
	個


附件2：

美 和 地 理 位 置
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附件3：

2010年12月23日紅豆傳情創意料理賽－活動報名表－
表件編號：_________
（由執行單位填寫）

	參賽

組別
	□ 紅豆湯   □ 紅豆餅  □紅豆創意料理

	參賽者(1)
	
	性  別 
	  □男     □女

	生日
	
	身分證字號
	

	參賽者(2)
	
	性  別
	□男     □女

	生日
	
	身分證字號
	

	指導老師
	
	性  別
	

	單位名稱或學校/科系
	

	連絡電話
	連絡窗口：

	
	（H）        （O）        （手機）1.

                                  2.

	聯絡E-mail
	

	通訊地址
	


   ◎本人於此切結報名資料全部屬實即同意以下事項：

       1.無條件同意本活動報名簡章各項規定。

       2.本次作品若入選各獎項，願轉讓作品之所有版權、智慧財產權予財團法人台灣農漁會超

         市中心，並同意至少配合執行單位舉辦相關發表會及教學課程，以力推廣及行銷。

                                              1.                                         

                           簽章（請親筆簽名）：2.____________________

中華民國九十九年　月　日

附件4：
「2010屏東紅豆節－紅豆傳情料理賽」
參 賽 切 結 書

參賽者同意事項:
  1.參賽者應尊重評審委員的專業評議，對評審結果不得有異議。

  2.所有參賽作品及相關資料怒不退件。

  3.所有作品均需於報名時提供電子檔案及書面資料和照片。

  4.參賽作品之著作權、智慧財產權、專利所有權之相關事宜，執行單位享有優先

    協議權。

  5.所有作品著作權歸執行單位所有，執行單位有權重製及保有修改之權。
  6.所有參選作品於初審結果之前，請勿參與其他公開場和之活動，日後若經查明

    立書人等之作品確係一稿多投時，立書人等將喪失參賽與得獎資格，不得異議。

  參賽選手 簽名:________________       日期:________________

※相關訊息將公布於美和餐旅管理系官網或紅豆節官網，以網站更新資訊為主。

※參賽選手之參賽作品所有權、著作財產權及其他智慧財產權全部歸執行單位所有。

	2010年屏東萬丹紅豆節全國紅豆傳情創意料理賽

產品製作材料表

	材料
	份量/g
	製作過程與方法

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	菜餚作品照片黏貼處（不夠用請自行複印）
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